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A M U S E M E N T
… für‘s erste Kennenlernen 

AUSTERN TIA MAARA N° 3
Schalotten-Vinaigrette | Zitrone | Chesterbrot

(mindestens 3 Stück)

 6.00 € PRO STÜCK

HAUS GESURTER REHSCHINKEN VOM GUTSHOF POLTING
Liebsteins Sauerteig Brot | Preiselbeersahne

16.00 €

L E S  E N T R É E S
… die Vorspeisen

WINTERLICHER SALAT
Citrus Vinaigrette | karamellisierte Haselnüsse | Radieschen | Kresse

14.00 €

CREMIGE BÜFFELMILCH BURRATA
Kürbis | Feldsalat | Haselnuss

21.00 €

CARPACCIO VON FJORD LACHS UND SEETEUFEL
gebackene Kapern | Gartenkresse | Butter-Croûtons | Limonen-Vinaigrette

26.00 €

MAKRELE MARRAKESCH
Escabeche | Aubergine | Salzzitrone 

27.00 €
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L E S  S O U P E S
… die Suppen 

BOUILLABAISSE  
Fenchel | Comté Croûton | Sauce Rouille

19.00 €  Vorspeise
28.00 €  Hauptgang

STEINPILZSUPPE
Madeirawein | Kräuteröl 

15.00 €  

L E S  E N T R É E S  C H A U D E S
… für Zwischendrin

WILDER TEMPURA BLUMENKOHL 
schwarzer Knoblauch | grüne Curry Nage | Indiana Nessel

23.00 €  

GEBRATENE ENTENLEBER
Selleriepüree | Piemonteser Haselnüsse | Feigen | Madeira Jus

32.00 €  
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Sie möchten kein Event bei uns verpassen?

Zum Newsletter-Abo 
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L E S  P L A T S  P R I N C I P A U X
… die Hauptspeisen

L A  V E R D U R E
…weder Fisch noch Fleisch

TRÜFFEL-RAVIOLI
Herbsttrüffel | Junger Spinat | Parmesan | Beurre Blanc

25.00 €

L E S  P O I S S O N S
… Fischgerichte

ATLANTIK STEINBUTT 
Wurzelpetersilie | glasierte Samthauben | Wasserspinat | Perigord-Trüffel 

44.00 €

KABELJAU
Austern Beurre Blanc | Lauch | Nussbutter-Kartoffelpüree

44.00 €

L E S  V I A N D E S
… Fleischgerichte

GESCHMORTE WILDHASENKEULE
Rosenkohl | Pfefferkirschen | Kartoffel-Speck-Bällchen 

40.00 €

RINDERFILET ROSINI
Sellerie | Flower Sprouts | geschmolzene Stopfleber | Trüffel Sauce

58.00 €

M E N U  S U R P R I S E
… Überraschungsmenü 

3 GÄNGE 69.00 €   |   4 GÄNGE 85.00 €   |   5 GÄNGE 95.00 €
(nur tischweise bestellbar)



L E S  D E S S E R T S
… Süßes

CRÈME BRÛLÉE VON DER TAHITI-VANILLE
Haselnusseis | Knusper | Baiser

13.00 €

KARAMELLISIERTER ARMER RITTER
Rahmeis | Beeren-Gel | rote Früchte

14.00 € 

L E S  F R O M A G E S
… Käse

AUSGESUCHTE ROHMILCHKÄSE
5 Sorten | Tessiner Feigensenf | Früchtebrot

18.00 €
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B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 


